VajecCna tlaCenka se zeleninou, syrem a

Chutovky
7N
&

Velikonoce

Budete potrebovat

vejce

sterilovana zelenina
Cervena cibule/jarni cibulka
Sunka na kosticky

tvrdy syr na kosticky

majonéza Vitana

sSunkou

Recepty

6 ks

250 ¢

1 ks
200 g
200 g

250g



voda 300 mi

zelatina na sladké i slané Vitana 1 baleni

Priprava receptu

Vejce uvarte natvrdo a po vychladnuti nakrajejte na kosticky. Dejte do
misy a pfidejte syr, Sunku, nadrobno nakrajenou cibuli, scezenou
zeleninu a majonézu. VSe promichejte. Dle vlastni chuti mizete
pfipadné dochutit soli a pepfem.

1 baleni Zelatiny Vitana dobfe rozmichejte v 300ml horké (nikoliv
varici) vody. Nechte ¢astecné vychladnout. Vlaznou Zelatinu pak
pfidejte do misy s pfipravenou smeési a promichejte.

Formu na srnéi hibet si vylozte potravinarskou félii a smés do ni
nalejte.

VSe nechejte ztuhnout v ledni€ce aspon 2 hodiny, nejlépe vSak pres
noc.

Po ztuhnuti nakrajejte na platky a podavejte napf. s rozpeenou
bagetou.

TIP: jednotlivé ingredience ve vajecné tlaCence muZzete dle libosti
obménovat. Nahradte napf. Sunku jinym druhem syra (200g) a budete
mit variantu pro vegetariany.

ZELATINA

na SLADKE

i SLANE :




Poctiva Majonéza 225 ml Zelatina



